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MENU DEL CASARO

Tagliere del Casaro
Tortelli Verdi
Garganelli con Speck, Rucola e Pomodorini
Grigliata Mista di Carne
Contorno
Sorbetto
Caffe

Digestivo della Casa

€ 40

| prezzi si intendono a persona, bevande escluse.




MENU DEGUSTAZIONE

u7{/mmo per due persone.

MENU DEL PESCATORE GOLOSO

Antipasto Misto Caldo e Freddo
Paccheri di Gragnano con Gamberi e Funghi Porcini
Risotto alla Marinara
Grigliata Mista di Pesce
Fritto Misto
Contorno
Sorbetto
Caffe

Digestivo della Casa

€ 47

| prezzi si intendono a persona, bevande escluse.




MENU KIDS

Peppa Pinky:
Wurstel, Insalata e Patatine Fritte

Mickey Special:
Pizza Margherita, Insalata e Patatine Fritte

Spongy Mix:
Hamburger, Insalata e Patatine Fritte

Ducky Quacky:
Crocchette di Pollo, Insalata e Patatine Fritte

€ 12,50

Tutti i menu Kids sono accompagnati da una bibita a scelta e un gelato.



RISTORANTE

Coperto

€ 3,00

ANTIPASTI DI TERRA

Cartoccio Paradiso
Misto Fritto di Polpette, Arancini
e Tortellini Farciti

Burrata Pugliese

con Pomodori Essiccati al Profumo di Basilico

Tagliere di Salumi e Formaggi

€ 12,00

€ 11,00

€ 14,50

Formaggi Misti con Marmellate,
Miele e Pane Tostato

Prosciutto Crudo di Parma
con Mozzarella di Bufala

Bis di Tortini
Patate e Funghi / Asparagi e Parmigiano

ANTIPASTI DI MARE

Fantasia Paradiso
Insalata di Mare

Insalata di Polpo
con Olive, Patate Lesse e Datterini

Moscardini alla Luciana

Sauté di Cozze alla Tarantina

€16,50
€ 14,50

€ 13,50

€ 14,50

€ 11,00

Sauté Misto alla Marinara
Tavoletta di Affumicati Misti
Cocktail di Mazzancolle
Crostini alla Marinara

Catalana di Crostacei
Astice, Gamberoni e Scampi

€ 11,00

€ 16,50

€ 10,00

€ 14,50
€ 14,00
€ 14,50
€ 11,00

€ 38,50



RISTORANTE

PRIMI PIATTI DI TERRA

Tortelloni di Ricotta di Bufala € 13,50 Tortelli Verdi e/o Zucca € 11,00
con Pancetta e Rucola

Tortelli di Patate e Speck € 11,00
Tagliatelle alla Caprese € 11,00 con Sfoglia Integrale
con Stracciatella e Basilico

Cappelletti Tradizionali € 14,50
Schiaffoni alla Tramontina € 15,00 in Brodo, alla Panna, al Ragu
con Involtini di Manzo

Bauletti di Stracotto € 12,00
Risotto ai Funghi Porcini € 13,50 al Barolo DOCG

PRIMI PIATTI DI MARE

Scialatielli della Casa allo Scoglio € 20,00 Spaghetti alle Vongole Veraci € 18,00
Paccheri di Gragnano € 14,50 Paella di Pesce € 40,00
alla Pescatora (minimo 2 persone)

Linguine Ca’ Muddica con Gamberi € 15,00 Gnocchetti con Pesce Spada, € 15,00
al Profumo di Limone Julienne di Zucchine e Menta

Cous Cous di Mare € 30,00 Giganti al Nero di Seppia €14,00
(minimo 2 persone) con Ripieno di Salmone

Risotto alla Marinara € 13,00




RISTORANTE

SECONDI PIATTI DI TERRA

Tagliata di Vitellone € 22,00
con Rosmarino e Pepe rosa

Costata di Manzo € 27,50
Grigliata Mista di Carne € 22,00
Filetto di Maialino Arrosto € 18,00
su Fonduta di Parmigiano Reggiano

Stinco di Suino con Gratin € 15,00
di Patate e Porcini

Cotoletta di Lonza € 14,50

con Patate Crispers Croccanti

Spiedini di Carne
accompagnati da Salsine

Fiorentina

Filetto di Manzo
con Patate e Funghi Porcini Trifolati

Ribs con Salsa BBQ e Tortino
di Asparagi e Parmigiano

SECONDI PIATTI DI MARE

Tentacoli di Polpo Grigliati € 27,50
con Ciliegini Confit

su Crema di Patate al Rosmarino

Filetto di Orata all’lsolana € 20,00

con Patate, Pomodorini
e Olive Taggiasche

Bocconcini di Spada ai Due Radicchi € 18,00
con Salsina agli Agrumi

Spiedini Misti di Pesce € 21,00

Fritto Misto
con Verdure Croccanti

Grigliata Mista di Pesce

Filetto di Branzino al Cartoccio
con Verdure

Cotoletta di Mare
con Purea allo Zafferano e Rosmarino

€ 16,50

€ 6,00 all’etto

€ 26,50

€ 15,00

€ 22,00

€ 27,50

€ 20,00

€17,00



RISTORANTE

FORMAGGI

Formaggi Misti con Marmellate, € 11,00 Mozzarella di Bufala Campana € 11,00
Miele e Pane Tostato DOP

Formaggio a Scelta €7,00

Reggiano da Tavola, Gorgonzola,

Emmenthal, Pecorino

CONTORNI

Patate al Forno € 6,00 Verdure Pastellate € 6,00
Patatine Fritte € 5,00 Anelli di Cipolla Fritti € 5,00
Verdure Grigliate € 8,00
Insalata di Stagione € 6,00

| CESTINI

Il Cestino Classico € 11,00 Il Cestino Caprese € 10,00
Lattuga, Radicchio Rosso, Soncino, Mais, Pan di Zucchero, Bocconcini di Mozzarella,
Tonno, Carote, Bufala, Olive Nere Pomodori, Scaglie di Pecorino Sardo
e Basilico
Il Cestino Mediterraneo € 11,00
Rucola, Soncino, Gamberetti, Surimi,
Carciofi e Pomodorini

| cestini non possono essere modificati.




MENU SENZA GLUTINE

ANTIPASTI

Prosciutto Crudo di Parma € 16,50 Insalata di Mare € 14,50
con Mozzarella di Bufala

Polpo del Pirata € 13,50
Bresaola, Rucola € 14,50
e Parmigiano Reggiano a Scaglie

PRIMI PIATTI

Tagliatelle con Rucola, Speck € 11,00 Penne alla Pescatora € 16,50
e Pomodorini

Spaghetti con Vongole e Zucchine € 16,00
Tortelli Verdi € 11,00

SECONDI PIATTI

Tagliata di Vitellone € 22,00 Filetto di Branzino al Cartoccio € 22,00
con Rucola e Parmigiano Reggiano a Scaglie con Verdure

Bocconcini di Suino all’Aceto € 17,50
Balsamico Tradizionale di Modena

CONTORNI

Patate al Forno € 7,00 \ Verdure al Vapore € 6,00

Per la vostra sicurezza i piatti senza glutine non sono modificabili.

PIZZE

Margherita € 9,00
Capricciosa € 11,00
Napoli € 10,00
Wiirstel e Patatine € 11,00
Vegetariana € 11,00

L'impasto della pizza senza glutine € surgelato, non di nostra produzione.




PIZZE
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IMPASTI

Classico

Integrale +€ 1,50

Ai Cereali + € 1,50
PIZZE CLASSICHE

Margherita € 5,00

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano

Marinara € 5,00
Passata di Pomodoro S.Marzano, Aglio, Origano, Olio EVO

Romana € 8,50
Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Capperi, Acciughe, Origano

Napoletana € 8,50
Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Acciughe, Origano

Siciliana € 8,00
Passata di Pomodoro S.Marzano, Olive Nere, Capperi, Acciughe, Origano

Pugliese € 8,50
Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Cipolla, Origano

Tirolese € 10,00
Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Speck

Pescatora € 14,50
Passata di Pomodoro S.Marzano, Gamberi, Polpo, Seppie, Surimi




PIZZE

PIZZE CLASSICHE

Carciofi

€ 8,50

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Carciofi

Greca

€ 8,50

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Olive Nere

Vegetariana
Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Verdure Grigliate

Viennese

€ 13,00

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Wiirstel

Salsiccia

€ 8,50

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Salsiccia

Prosciutto

€ 8,50

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Prosciutto Cotto

€ 8,50

Funghi
Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Funghi

Prosciutto e Funghi

€ 8,50

€ 9,50

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Prosciutto Cotto, Funghi

Quattro Formaggi

€ 10,00

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Parmigiano, Gorgonzola, Emmenthal, Fontina

Quattro Stagioni

€ 10,00

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Prosciutto Cotto, Funghi, Carciofi

Capricciosa

€ 10,50

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Prosciutto Cotto, Funghi, Carciofi, Salsiccia

Stracchino e Rucola

€ 10,50

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Stracchino, Rucola

Calzone Normale

€ 8,00

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Prosciutto Cotto

Calzone Farcito

€ 9,00

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Prosciutto Cotto, Funghi e Carciofi

Tutte le pizze con aggiunta di Prosciutto Crudo di Parma avranno un supplemento di € 3,00.

Tutte le pizze tirate avranno un supplemento di € 2,00.




PIZZE

PIZZE SPECIALI

Margherita Speciale

€ 10,00

Passata di Pomodoro S.Marzano, Mozzarella di Bufala Campana DOP, Pomodorini Freschi, Basilico

Tramontina

€ 10,50

Mozzarella di Bufala Campana DOP, Pomodorini Freschi, Friarielli, Salsiccia

1971

€ 9,00

Alta, Pomodoro San Marzano, Bocconcini di Bufala Campana DOP, Basilico

Valdostana

Passata di Pomodoro S.Marzano, Mozzarella Fiordilatte, Emmenthal, Fontina, Bresaola

€ 11,00

€ 13,00

Porcini Speciale
Passata di Pomodoro S.Marzano, Mozzarella di Bufala Campana DOP, Funghi Porcini, Pomodorini Freschi,
Basilico

Giulia

€ 9,00

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Wlrstel, Patatine Fritte

Tartufata Montanara

€ 11,00

Passata di Pomodoro S.Marzano, Mozzarella di Bufala Campana DOP, Pomodorini Freschi,
Pancetta Affumicata, Funghi Chiodini, Olive Nere, Pasta di Tartufo

Paradiso

€ 11,00

Passata di Pomodoro S.Marzano, Mozzarella di Bufala Campana DOP, Pomodorini Freschi, Salmone
Affumicato, Caviale, Olive Verdi

Calzone alla Rosy
Passata di Pomodoro S.Marzano, Mozzarella di Bufala Campana DOP, Pomodorini Freschi, Spinaci,
Prosciutto Cotto

Panzerotto Classico

€ 10,00

€ 8,50

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano

Panzerotto Farcito

€ 9,00

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Prosciutto Cotto

Panzerotto Speciale

€ 9,00

Passata di Pomodoro S.Marzano, Ricotta, Spinaci

Toto Sapore
Passata di Pomodoro S.Marzano, Mozzarella di Bufala Campana DOP, Gamberi e Calamari fritti, Basilico

€ 15,00



PIZZE

PIZZE SPECIALI

Soufflé Napoletano

€ 11,00

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Funghi, Prosciutto Cotto, Carciofi, Uovo,
Parmigiano Reggiano

O’Vesuvio (Souffle)

€ 10,00

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Salame Piccante, Olive Nere, Peperoni

Anni ‘90

€ 12,50

Passata di Pomodoro S.Marzano, Mozzarella di Bufala Campana DOP, Pomodorini Freschi,
Gamberi, Rucola

Mari e Monti

€ 11,00

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Funghi, Salsiccia, Tonno, Salame Piccante

Sogno di Primavera

€ 11,00

Mozzarella Fiordilatte, Crema di Parmigiano Reggiano, Pomodorini Freschi, Rucola,
Radicchio Trevigiano, Prosciutto Crudo di Parma

Del Baffo

€ 11,00

Mozzarella di Bufala Campana DOP, Pomodorini Freschi, Gorgonzola, Parmigiano Reggiano,
Paté di Tartufo, Speck

Parmigiana

€ 12,00

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Prosciutto Crudo di Parma, Rucola,
Parmigiano Reggiano a Scaglie

Reggiana

€ 10,00

Mozzarella Fiordilatte, Pomodorini Freschi, Salame Nostrano, Spinaci, Parmigiano Reggiano a scaglie

American Style

€ 12,50

Doppia Pasta, Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Salame Piccante, Mais,
Peperoni, Prosciutto Cotto.

Contadina

€ 10,00

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Cipolla, Peperoni, Salsiccia, Origano

Burrata e Crudo

Passata di Pomodoro S.Marzano, Pomodorini Freschi, Burrata, Prosciutto Crudo di Parma

Burratella

€ 14,50

Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro San Marzano, Mortadella, Burrata, Pesto alla Genovese
e Granella di Pistacchi

€ 12,00



PIZZE

PIZZE BIANCHE

Campinola € 10,00
Mozzarella Fiordilatte, Ricotta Dolce, Funghi Freschi, Insalata Soncino, Pasta di Tartufo, Pancetta Croccante

Pietre € 10,00
Mozzarella Fiordilatte, Gorgonzola, Bacon Affumicato, Pere Williams, Miele Millefiori, Noci

Valtellinese € 11,00
Mozzarella Fiordilatte, Bresaola, Rucola, Parmigiano a Scaglie

Polvica € 10,00
Mozzarella Fiordilatte, Dadolata di Melanzane e Zucchine Fritte, Provola Affumicata

Norvegese € 11,00
Mozzarella Fiordilatte, Stracchino, Rucola, Salmone

Messinese € 9,00
Mozzarella Fiordilatte, Pomodorini Freschi, Stracciatella, Acciughe, Scarola

LE FOCACCE ALTE

Classica € 3,00 Antica Rivalta € 11,00

Olio EVO, Rosmarino, Sale Grosso Crema di Parmigiano Reggiano,
Salame, Prosciutto Crudo di Parma,

Caprese € 11,00 Prosciutto Cotto

Olio EVO, Mozzarella di Bufala Campana DOP,

Pomodoro Fresco, Basilico Isolana € 13,50
Purea di Patate, Rosmarino,

Bella Emilia € 10,00 Carpaccio di Polpo Croccante, Olio EVO

Crema di Parmigiano Reggiano,

Prosciutto Cotto di Parma,

Glassa di Aceto Balsamico di Modena

Le focacce non possono essere modificate.




PIZZE
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Crudo, Rucola e Parmigiano Reggiano a Scaglie

€ 11,00

Verdure Grigliate e Pomodorini Freschi

Salsiccia, Friarielli e Provola Affumicata

€ 9,00

€ 10,00

IL GIROPIZZA
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Il Giro d’Italia

€ 26,50

Reggiana: Mozzarella Fiordilatte, Pomodorini Freschi, Salame Nostrano, Spinaci,
Parmigiano Reggiano a scaglie

Napoletana: Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Acciughe, Origano
Tirolese: Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Speck
Margherita: Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano.

Il Giro delle Stagioni

€ 26,50

Carciofi: Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Carciofi
Prosciutto: Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Prosciutto Cotto
Funghi: Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Funghi
Margherita: Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano.

Il Giro Speciale

Porcini Speciale: Passata di Pomodoro S.Marzano, Mozzarella di Bufala Campana DOP,
Pomodorini Freschi, Basilico, Porcini

Napoli Speciale: Passata di Pomodoro S.Marzano, Mozzarella di Bufala Campana DOP,
Pomodorini Freschi, Basilico, Acciughe, Origano

Anni 90: Passata di Pomodoro S.Marzano, Mozzarella di Bufala Campana DOP, Pomodorini Freschi,

Basilico, Gamberi, Rucola

Margherita Speciale: Passata di Pomodoro S.Marzano, Mozzarella di Bufala Campana DOP,
Pomodorini Freschi, Basilico.

€ 28,00



PIZZE

IL GIROPIZZA

Il Giro Tricolore € 25,00
Quattro Formaggi: Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Parmigiano, Gorgonzola,

Emmenthal, Fontina

Spinaci: Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Spinaci

Radicchio: Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Radicchio Trevigiano Fuori Forno

Margherita: Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano.

Il Giro della Fattoria € 22,00
Viennese: Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Wirstel

Salsiccia: Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Salsiccia

Prosciutto: Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano, Prosciutto Cotto

Margherita: Mozzarella Fiordilatte, Passata di Pomodoro S.Marzano.

Il Giro, come ti gira € 25,00 / 28,00
Scegli la base: Margherita o Margherita Speciale

Scegli i condimenti: i tuoi quattro gusti preferiti

Fruttissima € 10,00
Macedonia di Frutta Fresca, Sciroppo ai Frutti di Bosco, Zucchero a Velo

Nutellona € 9,00

Nutella, Cacao in Polvere, Zucchero a Velo




BEVANDE

BEVANDE

Acqua € 3,00
Birra Chiara Piccola € 4,00
Media € 5,00
Grande € 10,00
Birra Rossa Piccola € 4,50
Media € 7,00
Grande € 12,00
Birra Weiss Piccola € 4,50
Media €7,50
Grande € 13,00
Pepsi Piccola € 3,00
Media € 4,00
Grande € 6,00
Bibite in Lattina € 3,50

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Lemonsoda, Té Freddo
Coca Cola in Bottiglia Grande Vetro € 6,50

BIRRE IN BOTTIGLIA

Melchiori Bionda Bio (Hell) cL. 50 € 9,00 Melchiori Pura Bio (Gluten Free) cL. 33 € 6,00
Melchiori Biava Bio (Blanche) cL. 50 € 9,00 Menabrea Lager cL. 66 € 8,00
Melchiori Roen Bio (Pale Ale)cL.50 € 9,00 Fischer Lager cL. 65 € 9,00




Vini al calice

Refosco
Chianti

Nero d’Avola
Dolcetto
Sangiovese

Barbera

VINI

VINO DELLA CASA

Vino Bianco / Rosso della Casa 1L € 9,00
0,5L € 4,50
0,25L € 3,00

€ 4,50

VINI ROSSI

€ 20,00 Marzemino € 22,00
€ 20,00 Merlot € 20,00
€ 20,00 Cabernet € 22,00
€ 20,00 Teroldego € 20,00
€ 19,00 Lambrusco € 13,50
€ 20,00 Lambrusco Amabile € 13,50




Friulano
Chardonnay
Miiller Thurgau
Vermentino
Pinot Grigio
Sauvignon
Verdicchio

Ribolla Gialla

Prosecco

Prosecco Valdobbiadene
Prosecco Superiore Cartizze
Pinot Nero Vanzini Brut
Malvasia Dolce

Spergola

Ferrari Brut

VINI

VINI BIANCHI

€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00

€ 22,00

Gewlirztraminer
Traminer aromatico
Falanghina

Fiano di Avellino
Greco di Tufo

Grillo di Sicilia

Lugana

BOLLICINE

€17,00
€ 22,00
€ 36,00
€ 27,00
€ 15,00
€ 16,00

€ 40,00

Le Marchesine di Franciacorta
Brut

Le Marchesine di Franciacorta
Satén

Le Marchesine di Franciacorta
Rosé

Berlucchi

€ 25,00
€ 23,00
€ 22,00
€ 22,00
€ 22,00
€ 20,00

€ 25,00

€ 45,00

€ 55,00

€ 47,00

€ 40,00



DESSERT E CAFFETTERIA

DESSERT
Frutta Fresca € 6,00
Dolci € 6,00
Sorbetto € 4,00
CAFFETTERIA
Caffe € 2,00 Grappa € 5,00
Caffé Corretto € 3,00 Grappa Speciale €7,00
Cappuccino € 3,50 Liquori Speciali da € 9,00
Amaro € 4,00 Cognac e Whisky da € 8,00
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